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M e n u s 
 

Entrées: 
Filet de truite fumé, raifort chantilly     Fr. 13.00 
Petite assiette de salades avec terrine     Fr. 13.00 
Melon avec jambon cru       Fr. 13.00 
Carpaccio de thon        Fr. 15.00 
Carpaccio de boeuf        Fr. 16.00 
Assiette Anti-Pasti        Fr. 14.00 

 
 

 
Menu I   à Fr. 33.50 

 
Feuilles de salades 

*** 
Filets de sandre «à la meunière» 

Pommes nature 
Epinards en branches 

*** 
Parfait glacé aux fruits maison 

*** 
 
 

 
Menu IV   à Fr. 35.50 

 
Feuilles de salades 

*** 
Rôti de veau et cuisse de poulet 

Pommes sautées 
Petits-pois et carottes 

*** 
Tranche de vacherin-glacé 

*** 
 

 
Menu II   à Fr. 36.50 

 
Salades assorties 

*** 
Filets d’omble chevalier pochés 

Sauce au citron 
Riz aux légumes 

*** 
Salade de fruits frais avec chantilly 

*** 
 
 

 
Menu V   à Fr. 32.00 

 
Feuilles de salades 

*** 
Rôti de bœuf en daube 
Pommes mousseline 

Carottes 
*** 

Crème brûlée avec crème chantilly 
*** 

 

 
Menu III   à Fr. 29.50 

 
Feuilles de salades 

*** 
Escalopes de porc 

à la crème 
Nouilles au beurre 

Demi pêche 
*** 

Tourte aux carottes 
*** 

 
 

 
Menu VI   à Fr. 29.00 

 
Salades assorties 

*** 
Suprême de poulet 

aux champignons des bois 
Spaetzli maison 

*** 
Tartelette aux poires 

*** 
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M e n u s 
 
 
 

Menu VII   à Fr. 28.50 
 

Feuilles des salades 
*** 

Emincé de poulet 
«Sweet and Sour» 

Riz Basmati 
*** 

Timbale de mangue et  
orange sanguine 

*** 
 

 
 
 

Menu VIII   à Fr. 42.00 
 

Salades assorties 
*** 

Emincé de veau 
«à la zurichoise» 

Roesti maison 
*** 

Strudel aux pommes avec 
sauce vanille 

*** 
 
 

 
 

Menu IX   à Fr. 29.00 (végétarien) 
 

Feuilles de salades 
*** 

Légumes à la crème «Seelandaise» 
(carottes, broccoli, haricot, 

choux-raves, petit-pois, pommes de terre) 
*** 

Tranche de vacherin-glacé 
*** 

 
 

 
 

Menu X   à Fr. 27.50 (végétarien) 
 

Feuilles de salades 
*** 

Légumes «Sweet and Sour» 
Riz Basmati 

*** 
Timbale de mangue et  

orange sanguine 
*** 

 

 
 

Menu XI   à Fr. 29.00 (végétarien) 
 

Salades assorties 
*** 

Spaetzli maison aux champignons 
 

*** 
Gâteau aux fruits avec crème chantilly 

(selon saison) 
*** 

 
 

 
 

Menu X   à Fr. 33.50 (végétarien) 
 

Feuilles de salades 
*** 

Ravioli lunghi 
avec légumes méditeran 

(Cœur d’artichauts, tomates séchées, 
olives noir) 

*** 
Tirami-Sù 

*** 
 

 
 
Pour assurer un service impeccable et rapide, nous vous prions de choisir un menu unique pour tout le 
monde, à l’exception d’une variante végétarienne.  
Veuillez dans ce cas également commander la même entrée et le même dessert pour tout le monde. 
 
Nos menus et buffet d’apéritifs sont disponibles à partir de 10 personnes par menu sur les courses réguliè-
res ou croisières spéciales.  


